
OH MY FISH. 11€
PAD THAI. Frais, maison, à réchauffer  12€
BONIBOWL. 10€

Filet de poisson blanc pané maison, frites, sauce au choix

Nouilles caramélisées : Poulet ou Crevettes yakitori

Riz à sushi, crudités variées & possibilité d’ajouter du tartare
de thon ou saumon (+3€ )
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LORD FISH. 
Filet de poisson blanc pané, double cheddar, oignons
rouges, salade iceberg, sauce Nemo, pointe de sauce curry 

MISTER THON.
Steak de thon, Tomme des Pyrénées, confit d’oignons,
coleslaw, sauce Haddock 

SIR SAUMON.
Steak de Saumon, chèvre frais, oignons rouges, oignons
crispys, coleslaw, sauce Cousteau 

MISS’S GAMB’S.
Gambas panée Panko, cheddar, oignons rouges,
coleslaw, sauce Barberousse 

CHIK’N BONI.
Filet de poulet pané maison, double cheddar, oignons
rouges, salade iceberg, sauce Nemo  

SAUCE
NEMO
mayonnaise aux trois
herbes fraîches

SAUCE 
HADDOCK
mayonnaise asiatique
aux notes sucrées

SAUCE
COUSTEAU
sauce poivrons confits
& sweet chilly

SAUCE
BARBEROUSSE
sauce curry jaune,
gingembre

12€ / + 3€

14€ / + 3€

18€ / + 3€

14€ / + 3€

LOBSTER ROLL.
Recette au homard du moment

19€ / + 3€

13€ / + 3€

12€ / + 3€

TUNA SMASH.
Pain brioché, double steak de thon smashé, double cheddar,
sauce Boni, pickles de cornichon, oignons blancs, lard fumé  

11€ / + 3€

APERIFISH Demandez la recette du moment !
Boulette de brandade de poisson panée, sauce au choix.

X3 > 5€     X6 > 8€     X9 > 10€     Supplément > 1€

FRITES 4€
CHIPIRONES FRITS  6€ / portion • Fait maison.

CRUISEBONI

Version BIG : 2 steaks + 2 fromages

14€ / + 3€Version BIG : 4 steaks + 4 fromages

LES BOISSONS. 2,50€  
Ice-tea, Orangina, Coca-Cola, Coca-cola zéro
LES BIÈRES.
Brasserie BRUMA BREW / 44cl / 8€
Brasserie CAP D’ONA / 25cl / 5€
Brasserie MILLES MIL•LENARI / 33cl / 5€
Soda Yuzu. 5€    Ginger beer bio. 5€
Demandez nos pépites en vins nature...
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RABLE
Produits frais et préparés ici.
Pains artisanaux par notre boulanger.
From

ages sélectionnés et AOP.

DESSERT MAISON BONI & FRIES • Demandez la recette du moment ! 

CROQUEMONSIEUR

SCAMPI GRILLED
CHEESE
Crevettes sautées ail & fines herbes, flambées 
au Cognac, tomme des Pyrénées & cheddar 
maturé, bisque maison, cornichons pickles  

15€ / +     3€

OH MY FISH. 10€
PAD THAI. Frais, maison, à réchauffer  10€
BONIBOWL. 10€

Filet de poisson blanc pané maison, frites, sauce au choix

Nouilles caramélisées : Poulet ou Crevettes yakitori

Riz à sushi, crudités variées & possibilité d’ajouter du tartare
de thon ou saumon (+3€ )

B
U
R
G
E
R
S

LORD FISH. 
Filet de poisson blanc pané, cheddar, oignons rouges,
salade iceberg, sauce Nemo, pointe de sauce curry 

MISTER THON.
Steak de thon, Tomme des Pyrénées, confit d’oignons,
coleslaw, sauce Haddock 

SIR SAUMON.
Steak de Saumon, chèvre frais, oignons crispys, coleslaw,
sauce Cousteau 

MISS’S GAMB’S.
Gambas panée Panko, cheddar, oignons rouges,
coleslaw, sauce Barberousse 

CHIK’N BONI.
Filet de poulet pané maison, cheddar, oignons rouges,
salade iceberg, sauce Nemo  

SAUCE
NEMO
mayonnaise aux trois
herbes fraîches

SAUCE 
HADDOCK
mayonnaise asiatique
aux notes sucrées

SAUCE
COUSTEAU
sauce poivrons confits
& sweet chilly

SAUCE
BARBEROUSSE
sauce curry jaune,
gingembre

11€ / + 3€

13€ / + 3€

14€ / + 3€

13€ / + 3€

LOBSTER ROLL.
Recette au homard du moment

18€ / + 3€

12€ / + 3€

12€ / + 3€

TUNA SMASH.
Pain brioché, double steak de thon smashé, double cheddar,
sauce Boni, pickles de cornichon, oignons blancs, lard fumé  

11€ / + 3€

APERIFISH Demandez la recette du moment !
Boulette de brandade de poisson panée, sauce au choix.

X3 > 5€     X6 > 8€     X9 > 10€     Supplément > 1€

FRITES 4€
CHIPIRONES FRITS  6€ / portion • Fait maison.

CRUISEBONI

Version BIG : 2 steaks + 2 fromages

14€ / + 3€Version BIG : 4 steaks + 4 fromages

LES BOISSONS. 2,50€  
Ice-tea, Orangina, Coca-Cola, Coca-cola zéro
LES BIÈRES.
Brasserie BRUMA BREW / 44cl / 8€
Brasserie CAP D’ONA / 25cl / 5€
Brasserie MILLES MIL•LENARI / 33cl / 5€
Soda Yuzu. 4€    Ginger beer bio. 4€
Demandez nos pépites en vins nature...
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Produits frais et préparés ici.
Pains artisanaux par notre boulanger.
From

ages sélectionnés et AOP.

.

6€ à emporter / 8€ sur place


